
LES DESSERTS

LA PLANCHE
Fromages affinés d

12 euros

NOTRE TARTE AU FRUIT DE SAISON
«Dédé Michot et JP Mansard 

restaurant Calypso 1989» 
11 euros

DOUCEUR CHOCOLAT 
By Karl Gustav 

11 euros

CRÈME BRULÉE
Vanille Bourbon

10 euros

CRÈME BRULÉE
Vanille Bourbon, flambée au Genepi

11 euros

FRAICHEUR DE FRUITS FRAIS
Sorbet de saison

9 euros

FRAICHEUR DE FRUITS FRAIS
Sorbet de saison 

et rhum blanc «Clément»
11 euros

Les Gourmandises

LES GLACES ET SORBETS 

Vanille, chocolat, coco, poire 
chartreuse, citron, framboise

LES ARROSÉS

LA COUPE GLACÉE...
Titi coco rhum 

12 euros

CITRON . VODKA
12 euros

CHARTREUSE . CHARTREUSE
12 euros

LIQUEURS

IRISH COFFEE
13 euros

LES APÉRITIFS

SPRITZ 
«ADRIANO CELENTANO»  

9 euros - 12cl

COUPE DE CHAMPAGNE
13 euros - 12cl

FINES BULLES DES ALPES 
9 euros - 12cl

NOTRE AMERICANO
11 euro - 12cl

GIN TONIC... 
SOUVENIR DE BENICARLO

11 euros - 12cl

VERRE DE VIN 
7 euros - 12cl

«LA GINETTE» 
BIÈRE BLONDE BELGE

5 euros - 33cl

JUS & NECTAR DE FRUIT
5 euros - 20cl

À PARTAGER 

LA PLANCHE 

CHARCUTERIE ARTISANALE
PIERRE JEAN OLLER

21 euros

La V
il a Ginet e Coté Bar

Tarifs nets en euros - Taxes et service comprisTarifs nets en euros - Taxes et service compris

1 boule 3,90 euros
2 boules 7,5 euros
3 boules 10 euros



A la Carte
LES ENTRÉES

TERRINE DE LAPIN MAISON 
Recette du Grand-Père Joby

14 euros

PATÉ EN CROUTE 
Saint-Germain en Laye Bernard Pinaud

16 euros

L’OEUF MEURETTE
Oh le coquin !

LES PLATS

POULET YASSA (OLIVES ET OIGNONS)
Notre spécialité

25 euros

SOLE BRETONNE, GRILLÉE OU MEUNIÈRE
42 euros

FILETS DE PERCHES FRAIS DU LEMAN
Façon meunière, selon arrivage... 

31 euros

LA SUGGESTION CANAILLE DU CHEF 
chuchotée doucement à l’oreille 

«Retour de pêche de notre poissonnier»
29 euros

CUISSES DE GRENOUILLES 
EN PERSILLADE 

comme chez Jerico 
à la Chapelle du Chatelard 

29 euros

La V
il a Ginet e Coté Lac

MENU TUTTI GUSTI
 A COMPOSER AVEC L’ENFANT

16 euros

Tarifs nets en euros - Taxes et service comprisTarifs nets en euros - Taxes et service compris

LE MENU

PATÉ EN CROUTE 
Saint-Germain en Laye Bernard Pinaud

***

LA SUGGESTION CANAILLE DU CHEF 
CHUCHOTÉE DOUCEMENT À L’OREILLE 

***

SORBET FRAICHEUR
Souvenir d’enfance

ou
FROMAGE BLANC...

Crème, coulis ou fines herbes
ou

FRAICHEUR DE FRUITS FRAIS
Sorbet de saison

ou
NOTRE TARTE AU FRUIT DE SAISON

«Dédé Michot et JP Mansard 
restaurant Calypso 1989»

ou
CRÈME BRULÉE
Vanille Bourbon

42 euros


